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Prima giornata di corso: (8 ore)

Mattina : lezione Teorica sulle tecniche produttive del
sidro presso la Fondazione Mach con Marco Manfrini
Pomeriggio :attivita pratica e degqustazione presso
I'azienda Apple Blood Cider con Federico Pedrolli.

Seconda giornata:( 7 ore)

Mattina: intervento tecnici Fem sulle varieta di mela da
sidro, assaggio di mele da sidro a confronto con quelle da
tavola Visita guidata al sidrificio melchiori con Matteo
Coraz2ola

Pomeriggio : dequstazione quidata di varie tipologie di
sidro con Marco Man¢frini.
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